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Fiori di Zucca con Caviale 

Sfincione

salsa di pomodoro, pecorino romano DOP, origano selvatico

chef evan funke’s signature focaccia, sea salt, extra virgin olive oil, origano selvatico

Insalta di Polpo

Ruchetta

chilled octopus, spring onion, cherry tomato, celery,
cucumber, erbe aromatiche, lemon

wild arugula, lemon, parmigiano reggiano, extra virgin
olive oil, black pepper

Rigatoncini alla Vaccinara 
short rib ragu, pecorino romano DOP

Branzino alla Brace 
grilled filet of sea bass, insalata di carciofi,

green garlic salsa verde

Fettuccine al Burro
cultured butter, parmigiano reggiano vacche rosse,

prosciutto di parma

Tiramisu 
mascarpone, espresso, marsala, cocoa

Tonnarelli Cacio e Pepe con Tartufo 
black truffle, pecorino romano DOP, black pepper

Misticanza Del Campo

Finocchi e Mele

lettuces, herbs, wild greens & flowers, condimento di
lambrusco

shaved fennel, honey crisp apple, parmigiano reggiano,
lemon, extra virgin olive oil

Linguine al Limone
aglio, olio, peperoncino, meyer lemon, parsley,

pecorino romano DOP

Torta Caprese
flourless chocolate cake, hazelnut,

red wine poached pear, stracciatella gelato

Rigatoni all’Amatriciana
guanciale, sughetto di pomodoro,

pecorino romano DOP

Spaghetti all’Aragosta 
maine lobster, sugo di aragosta, pomodorini, basil

Pollo con TartufoTagliata di Manzo
roasted heritage chicken, wild &

cultivated mushrooms, black truffle, sugo
di arrosto

prime skirt steak, patate fritte, wild
arugula, parmigiano reggiano

per guest

for the table

for the table, a choice of

choice of per guest

choice of per person

for the table

STUZZICHINI

PANE

STUZZI E SFITIZI 

PASTA

SECONDI

DESSERT 


